MENU

HUGOS FROKOST

Roget laks

Med blomkalscreme, dildolie og lakserogn
155 DKK

Burrata
Med marinerede confiterede tomater og

balsamico-glace - fyldig og velafbalanceret
155 DKK

Tun tatar

Med estragonmayo, kaviar og dildolie
165 DKK

Carpaccio di manzo
Med rucola, lagret parmesan, og trafler

175 DKK



Croque monsieur
Gratineret sandwich med skinke og

Gruyere, serveret med salat og dressing
165 DKK

Croque madame
Gratineret sandwich med skinke,
Gruyere og spejlaeg, serveret med salat
og dressing
175 DKK



SALATER

Hugo's Nicoise
Salat med grillet tun, ansjoser, seg,
haricots verts, kartofler, oliven, tomat og
dijondressing
189 DKK

Hugo's Caesar
Romainesalat med grillet kyllingebryst,

caesardressing & Grana Padano
179 DKK

Hugo's Steak Salad
Seesonsalat med oksemegrbrad i stykker,
croutoner, marineret fennikel & tomater

i en let vinaigrette
189 DKK



HUGO'S FLADBR®D

Al Tartufo e Prosciutto di Parma
Cremet burrata, tynde skiver parma skinke,
frisk sort treffel & troffelolie
185 DKK

Alle Verdure Grigliate
Grillet aubergine, squash, peberfrugt, bagte
cherrytomater & basilikumspesto
170 DKK

En let og sprad italiensk pinsa bund (oval
pizza), lavet pa en blanding af hvede-, ris og
sojamel, langtidshaevet for ekstra smag og

luftighed. Kan ogsa bestilles som varmt

brad



SUPPER

Fiske suppe
Middelhavsinspireret fiskesuppe
189 DKK



HOVEDRETTER

Moules Frites
friske blamuslinger dampet i hvidvin, hvidlgg
& urter, serveret med sprede pommes

frites
185 DKK

Grillet laks
Med sprgdt skind, serveret med stuet
spinat pa en cremet meuniereinspireret

sauce med champignon
275DKK

Chicken supreme
Med troffle sauce, cremet kartoffelmos

med paramasan, og broccolini
275 DKK

Klassisk tatar
Af oksemerbrad, serveret med pommes

frites og let salat
255 DKK



Steak Frites
Grillet ribeye (300g) serveret med sprede

pommes frites & salat
395 DKK

Ravioli
Fyldt med ricotta & spinat i smear & salvie
195 DKK



DESSERTER

Créme Briilee
Med vaniljeis
99 DKK

Tarte Tatin
Med vaniljeis
99 DKK

Lemoncello kage
Cremet mascarpone med vanilje, serveret

med saesonens baer
99 DKK

Affogato
Vanilje is og espresso
99 DKK



Profiteroles
Med vaniljeis, toppet med chokoladesauce,

appelsinskal og et strejf af havsalt
99 DKK

Restaurant@3) Night



