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AUTENTISK LIBANESISK OPLEVELSE

LIBANESISK BRUNCH

LIBANESISK TAPAS

Start dagen med on autantisk

ibanesish brunch Wores
brunchmeant boydar o]
Autentiske Lioanasisko
Brench Tedlar ke g
Morganmad Tapas, e
riduderar  lmkleer  foul, o

tilberadt pd Danesisk mandr
og manga flere traditionslla
fanrorittor Parfokt til @n
""l"a';lElE.g o Mmaatiands start
Pa dagan

LIBANESISK
BRUNCH

Myd an smageoplevalse
wdowar det sadvanligs mad
worad wdvelg al lioanesiske
tapas. Fra dselikat Mebbsh
niyah [tatar] og saftige kubeh
til klassisk fatteh og cremet
meabaha, Prov ogsa  wores
mbringreda  kyllingalévar
hwar bid tagaer dig diredte Til
hjertat af Libanon

Lol

MANAISH

Forkeel dirve smagelag  med
vores saftige grillede spyd
Hyd grillet ked og grentsager
hrydret  wl perfekiion  og

sarverat g frigka
banesishe tilbehar. En oegla
griflopleveize fra dat

banasizhe kekkan

vores friskbagte manaish ar
et must-tryl Med apred daj
LSOpat med Ia'atalr, OBT alar
Hed, sorverar w0 danno
traditionalle delizatesse frigh
fra owmen Parfekt Tl enhver
tid pd dagen

Libanesisk Brunch - En Autentisk Start pd Dagen

dig salv med en smagfuld libans

W oer til

brunc

rmastan il dit bord.

sk brunch, dar bringer

res Druncnmenu bDyder

om cremet hummus, menemen, Tr

garanterat
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= Zaatar: En klassisk blanding af timian, sesamfre og
sumak, smagt til med olivenclie.

Akawi Ost: Mild og cremet populaar Akawi ost, der
smaealter perfekt pa vores sprade fladbrad.

= Hakket Okseked: Saftigt og Hrydret oksekad, der
tilfejer fylde og smag.

f o]
=0
]
.

Ked Mix: Cremet populeer Akawi ost med krydret
kedtopping, helt unik | smagen.

= Muhamarra: En intens kombination af chill cg leg,
der giver et krydret spark.,

= Zaatar Mix: En lsekker blanding af zaatar og ost for
den perfekte balance af krydderurter og
cremethed.

= Etli Ekmek: Tyndt, spradt tyrkisk bred belagt med
finthakket kad og krydderiar.

 « Mevlana: En specialitet fra Konyva - spredt bred
toppet med en blanding af kad, urter og smealtende
ost.

+ Pide med ost og asg: Tyrkisk pizza fyldt med cremeat
o5t og frisht s2qg.

= Pide med sucuk og Ost Hrydrat sucuk-palse med
smeltet ast, for en rig og kraftfuld smagsoplevelsa.

SEHIHA FATAYER PCOLSEHORN

Laekre smd fladbred fyldt Sma, daelikate libanesiske Smagsfulde pelsehorn.
med krydret hakket ked og Sprede taerter fyldt med
leg. smagsfuldt spinat
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Fra 10:00 til 15:00
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LIBANESISK
BRUNCH
UNIVERS

AUTENTISKE LIBANESISKI
BRUNCH T ALLERKNER
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KL ASSISK BRUNCH

Myd cremet hurnmus, friske sfiYa og fatayer, palsehorn, ost,
kogt aeg, pandekage med marmelade, frisk frugt og grant.
Servarat med libanesisk friskbagt fladbred og dit valg af te og
kaffe,

Vealg din favorit Blandt shakshouka, menemen, spejlaag, reraeg,

omealet, eller e8eg med sucuk,

BRLUSNCH TALLERKEN

Minimum 2 parsonar

Myd friskbagte fatayer og sfiha, foul, zeit og zaatar, olivan,
labrneh, cremet hummus, ost, pandekager med marmelade,
frisk frugt og grent. Serverat mead libanasisk friskbagt brad og
dit valg af te eller kaffe.

Vaelg din favorit blandt shakshouka, menemen, spejlaag, reraag,
omelet, eller seg med sucuk.

Fris pr. person

LURSUS LIBANESISK BRUSCH

Minimum 2 parsoner

Luksurias brunch, der inkluderer foul eller fatteh, sprad hallourmi,
fyldte vindrueblade, sprade falafal, cramet hurmmus, ost,
coctailpglser, labneh, cremet kaymak med honning, frisk frugt og
grant. Serveras med friskbagt libanesisk brad og e, kaffe, eller
friskpresset appelsinjuice,

Yazig to af dine favoritter blandt shakshouka, menamean, spejlasg,
rareeg, cmelet, eller a2g med sucuk.

Fris Bir. person




AUTENTISKE LIBANESISKI
BRUNCH DELIKATESSER

FOL

Dennes crameade ret af
kikeerter og benner er fyldt
med sundcle ingredignser,
toppet mad aromatisk
clivenolie, tomat, leg og frisk
mynte o serveret  med
friskbagt libanesisk fladbrad.
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MAKLEOLS

Sma syltede auberginer fyldt
rmed en aromatisk blanding af
valnedder, hvidleg og red
peber, derefter lagret |
olivenolie. Perfekt til at tilfeje
et autentisk og syrligt pift til
maltidet,

. .:-.Il:

& B

B

MSABAHA

Enm rustik wariation af hummus
med hale kikearter, der giver
en fyldigere struktur.
Hikaartarne olandeas mad
tahini, citron g hvidlgg og
sarveres med olivenclie og
kryddarier. Servargs med
friskbagt lipanesisk fladbred.

59

SAWLIA

Mare kyllingelevar stegt til
perfektion med krydderier og
citron - =T intens
smagsoplevelse, der er bade
enkel og raffineret. Parfekt
som an forret eller som del af
et starre maltid.

FATTEN

En sken kombination af

sprdt bred, crameat yoghurt,
tahini, citron og hvidlieg og
smagfulde kikaerter. Toppet
a4

med ristade mandler
aromatiske krydderier.

OULOLB

Sprede kyllingehjerter stagt i
med ¢ikiron - en intens
smagsoplevelse, der er bade
enkel og raffineret. Perfekt
zom an forret eller som dal af
at gtarre maltid,



LIBANESISK MEZZA
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HUMMMLS

Prev vores cramet blanding af
hvidieg,
citron og olivenolie, som giver
en silkeblad tekstur og en

kikeerter, tahini,

perfekt balanceret smag.

HALLOUNMI SPECIALITY

Delikate sprade hallomi
skiver pa fladbred, cremat

hurmmus, avocado skiver,
toppat mad SESAM,
granateblekerner samt

Sirup 0g SuUMmac.

BABA GHANCOLSH

En klassisk libanesisk dip lavet
at grillet aubergine, tahini,
hvidieg o©og citron. Den
cremeds konsistens og
régede smag ger Baba
Ghanoush til en perfekt forrat
eller tilbehar, serveret med
friskbagt bred.
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RAKAKAT JIBNEH

Libanesiske oste rullar, fyldt
med cremet ost og  frisk
persille. Spred udenpd og
smeltenda lakhear indeni.

SPICY MUHAMMARA

En flagjlsbled og krydret dip
lavet af ristede peberfrugter,
valngdder og et strejf af chili,
Muhammara er fyldt med
dybde og varmea, hvor sadme
og krydderier maedes | en
perfekt balance.
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BATATA HARRA

Sprede hkartofler stegt med
hwidlag, kariandear og chili. En
krydret og smagfuld
libanesisk favorit, der giver et
perfekt pift til ethvert malktid,



| IBANESISK
MEZ/ZE

AUTENTISKE LIBANESISKI
ML/ /I

WARAA ENAB

saftige libenesiske fyldie
vindrueblade med grentsager
o0g krydret ris. Svrlig
gromatisk delikatesse som
forret eller let maltid.

STEG] KEBBEH

sprode, stegte bulgurbollier
fyldt med krydret ked, log. og
pinjekarner.  Parfekt spred
udenpé og saftig indeni, en
klagsiker | det libanesiske
Hakhean,

hEBBEH NAYEH
|y traditional libanasish
delikatessa af tatar,

finthakket okseked blandet
med bulgur og HKrydderier,
Serverat frisk med olivenalie,
lag og mynte.

FALAFE

Sprad udenpd og bled indeni
- En maitid af krydret
Kikeartar og persilla der
serveres med tahini dressing,
syltade grontsager, friske
grentsager og  friskbagt
lipanasisk broad.

79~



LIBANESISK SALATBAR OG SUPPER
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FATTOUSH

LIBANESISK SALAT

TABOULLEH

Hrasenda sprad salat med
friske grentsager, ristet brad
og en syrlig sumakdressing.
En klassisk libanesisk fawvorit
med massar af smag og
tekstur.

En simpel og frisk salat med

spred iceberg, agurk og
tomat, men krydret helt
parfakt rmed friske wrter.

Perfekt til dem, der seger et
lat og forfriskende valg.

LINSESLPPE

TOMAT SUPPL

Autentiske frisklavet
linsesuppe med krydderier 0g
et strajf af clivenoclie

Autentishe libanesishe
frisklavet tomatsuppe med
libanesiske krydderier og et
strajf af olivenolia.

DY, -

En frisk og spred salat med
finthakket persille, bulgur,
tomat og leg, smagt til med
citron og olivanolie. Perfekt
som en let og forfriskende
ledsager.



an til vores libanesiske grill, hvor
smﬁgene balancerer mellem det intense og
det delikate. Hvad der adskiller vores
grilede spyd fra andre er den perfe
kombination af friske urter, war
{cryd r,hr og mere, velmarinerede rvare :'l;f
Med hver bid af voras lam, okseked eller
kyllinq marrnareti med citron, hﬁgg og
olivenolie,  far® du = ‘en  autentisk
"-"'--,-;:-t- evelse, der bringer dig til hjertet

AL




LIBANESISK GRIL

THA BEAND
EI%-:-

Bestilt grill serveres med hummus, tzatziki, chili og brad, Vaalg

SHISH TAWLK

Mars keyllingastyhker
marinanet | Citron, rl-'-.-h:llag
og yoghwurt, grifler il
peerfeshtion med an frisk
og hrydiret Smag

ALANA

En intans, krydrat
specialivet Bver af hakker
ohsekad, format pid spyd
og grilet tl en rig,
srnagiuld oplevelza.

BT A

Krydrat hakhst olie- of
lammeked, format  til
lakrd Spyd o grifbat il an
parfakt spradhed wdenpd
og saftlg indanl,

ALY

Mert Malvekad, marinarat |
aromatishe krydderiar og
griller . il perfektion,
saftigt og fuld af smag

1AM

Saftigt lam, tliperedt med
en unik krydderiblanding,
der  framhaeser  badats
naturisge smag of g det
ulmodstaeligt mart,

KORTELETTER

mellem ris, bulgur eller pammes frites.

2 SPYLS RE

2 spyd af eget wvalg, Veelg
mellam shish  tawuk, kahe,
kufta, adana samt tilbehar

3 SPYDS RED

3 spyd af eget wvalg. Yeelg
mellern  shish tawvuk, Hahs,
kufta, adana. eller lam {max 1
lam) samt tilbehear.

Lam: Tilleeg pa 12.-/spyd til de forskellige retter.
Ekstra spyd: 59.-/spyd eller &9,-fspyd For lam

MENLL A — 2 PERS

Erillmix til 2 parsoner

4 spyd af eget valg. Veelg
rmellem  shish tavuk, kalv,
kufta, adana, eller lam {max.
2 lam)} samt tilbeher,

WIENL 1 PERS.

Mare lamme hotalatier

Erillrmx Tl & personmar

8 spyd af aget valg + 4
lammekotelettear, Vaalg
mellem shish tavuk, kalv,
kufta, adana, eller lam (max, 4
lam) sarmt tilbeher.

MENU B = 3 PERS.

~

Grillmix til 3 parsoner

& spyd af eget wvalg + 3
lammekotelettar. Vaelg mellem
shish tavuk, kalv, kufta, adana,
gllar larm [max. 3 lam) samt
tilbahar,

on
w1
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MESL B — 10 PERS

Grillrmix til 10 personer

22 spyd af eget wvalg + &
lammeakotelatter, Vaalg meallem
shish tavuk, kalv, hufta, adana,
gller lam [max. 5 lam) samt
tilbehar,

griflat til parfaktion mad
an lat 11I"'5IEII'E1. marinada,
dar. fremhaevar hedets
saftige smag, En autentisk
o fyldig amageoplavelasa,



DELIKAT STONE BEEF — VED BORDET!
S S

STONE BEEF AF OKSEMORBE AL

Tag din bofoplevelse til nzeste
niveau med vores Stone Beef af
cksamarbrad! Vi serverer en saftig,
ra bef, grent, samt vaigfri sauce
sammen med an glohed lavasten,
58 du kan tilberede den prascis,
som du @nsker - lige ved bordet.

SALCER

Champignonsauce
Bearnaisesauca
Pebersauce
Ek=tra sauce: 29.-

CORSEMORBEAL PLAMKEBC PLANMKE KYLLISG L AMIMEROTELET TER
Nyd en perfektstegt Vores plankebaf er Saftig krydret  Grillet

oksemarbrad. saftig og perfekt  hyllingsfillet. Serveres  lammekorteletter.
Serveres med hkrydret. Serveres med kartoffelmos og  Serveres med
garniture, stegte med kartoffalmos og  garniture samt valgfri  garniture, stagte
kartofler samt walgfri garniture samt valgfri  sauce. kartofler, samt valgfri
E8uCce. EauCE. sauce.

200 g

m 200 g 200 g m ssti (R




[l PERFEKTION
SAFTIGE BURGERE
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DEN KLASSISK SPICY GRILLED CRISPY CHICKEN

En saftig 200 g oksebef En intens 200 g. spicy bef. Sprod, gyldenstegt crispy
SEMVerat rmed smeltet toppet med cheddarost, chicken, med cheaddarost,
cheddarost, salat, tomat, salat. tomat, Ileg. salsa, salat, tomat, log, og pickles.
pickies, og leg. Serveres med jalapenos., guacamole o©g  Sarveras rred sprode
sprede pommes frites og chilimayo. Serveres med pommes frites og ketchup
ketchup eller mayonnaise, sprede pormmes frites og  eller mayonnaise.

ketchup eller mayonnaise,

i
.

SMAGSFULDE PASTARET TER
(@ E% 8

PENSE PORLLO)

En lemkker og cremeat
pastaret med mare
kyllingestykker vendt
i en righoldig
tomatsauce, tilzat
sade cherrytomater,
toppat rmed
parmesanflager,

FETTUCCINE POLLO

MNyd fettuccing vendt
med saftig kylling og
smagfulde svampe |
en rig og cramet
fledasauce.
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Vaelg din favorit pizza:
= Margherita: Tomat og ost.

* Pepperoni: Tomat, ost, og
pPepperoni.

B * Hebab Delight: Tomat, ost,
kebab, leg og champignon.
85 + Seaside Delight: tocmat, ost, tun
&g rejer.

« [taliana: Tomat, ost, og
kedsauce.

= Americana: Tomat, ost, hakket
okseked, rodleag, staerk peber.

§

Hebab salat pizza: Tomat, ost,
kebab, salat og dressing.

Hylling salat pizza: Tomat, ost,
kylling, salat og dressing.

Mexicana mix: Tomat, ost,
kebab, kylling, log, jalepenos og
tacosauce.

Seet Dit Praeg - Ekstra toppings:
Leg, tomat, oliven, jalapenos,
champignon, mozzarella.




DELIKATI

[LBEHOR

B ] [ POMAMES FRITES
Naarende  tilberedt Parfekte ledsager til Sprede pommes
bulgur med tomat, en aentver grillret  aller frites stegt til
autentisk o mezIe, perfektion.
velsmagenda
libanesisk favorit.

39,- e Lilla/stor

(B
Hatochup
Mayonalsse
Chili maye
Tourneh (hvidlag)
Chili

FAVORITTER TIE DE MINDSTI
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SUGGETS KYLLINOEBURGER KODBLRGER FISKEFILE |

Sprade En saftig En saftig Mar og sprad
kyllingenuggets, kyvlingaburger oksekadsburger fiskafilat, serveret
sarvereat med serveret med serveret med med pommes frites
pormmaes  frites og pommes frites og pormmes  frites 09 og ketchup.

katchup. karohup. Katchup.




BAKL AVA

SODE FRISTELSER
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KMSEFEH

DAGENS KAGI

C HEESE CAKI

Sprade lag af filodaj

fyidt med hakkede
n@ddar og
gennemirukhet i

aromatisk sirup.

En sprad,
sirupdryppet kage
med smeltet ost, der
balancarar sgdme og

tekstur perfekt. En
autentisk libanesisk
dessertopleveise,

Lad dig owverraske
med wvores laakre
Dagens Hage -

friskbagt og
udvalgt hver dag.

raje

m

ALKOHOLFRIE DRI

LKSKLEUSIVI

CE

\

Vores cheesecake er
arn silkablad (27n |
cremet dessert rmed
&n sprad B,
toppet med et strejf
af frisk frugt eller sad

girup.

0.0 %
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ROYSI HV DV I RODVIN CHAMPAGNI
Myd en elegant og En farfrizskende Vaores alkoholfri  Fejr med stil og uden
frisk rosa uden athoholfri hvidvin med  redvin tilbyder dybe. alkohol Voras
alkohol. Med noter af smag af citrus og fyldige smagsnoter af  alkoholfri champagne
sommerbaer og en grenne &bler, Et  marke baar og byder pa fine bobler

let, frugtagtig finish
er denna rose perfekt
til enhwver lejlighed.

Pr. glas

fremragendea wvalg til
baAde forretter og

lettere retter.
Pr. flaske

Pr. glas

krydderier, En perfekt
ledsager til grillet ked
gllar kraftigere retter.

Pr. glas

let, frugtig
perfekt 1l

og en
SMag,

fastlige anledninger,

Pr. glas

Pr. flaghe




KOLDE FORFRISKELSER
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FRISKPRESSE T
SOAY AND VAND WHAN APPELSINUICE
Veglg en forfriskende Hildevand Frisk Avran, en Myd & kold
sodavand af Pepsi, Danskvand yoghurtdrink perfekt frishpresset
Papsl Max, Mirinda, Danskvand Citrus med mezze eller appelsinuice mad
Mirinda Lemon, o9 hovadrattar. forfriskende effekt, til
Faxe Hondi. enhver maltid.

Lille/Mallem/Star

39 -

1 kande vand ﬂ

VARME DRINKS

(1]
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I A LSPRESSO)
Nyd et varmt glas Nyd en klaszsish  Intenst og aromatish,
Libanesisk te eller en  brygget kaffe med en  perfekt til &n
hel kande serveret pd fyldig smag. energiboost,
dit bard.
Pr, glas/Handa
CAFELATTE CAPPLCCIND HOT CHOCOLATI
Blad og cremet kaffe Cremet espresso. Rig og fyidig warm
med skummet maslk, mMed varm skummet chokolade, ideal til
maalk, den sede tand.



FOLG MED | VORES OPLEVELSES REJSI
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