
MENU

Oste Soufflé emental sauce
“signature dish”

Okse Carpaccio
m. trøffelcreme & parmesan

Jomfruhummer bisque 

F O R R E T
1 3 0  D K K

2  R E T T E R

3 0 0  D K K



Citron dessert

Braiseret æbler
m. karamel, lane & vaniljeis

Oste tallerken

D E S S E R T

9 0  D K K

Oksemørbrad
m. confiteret løg & pebersauce

Dagens fisk
m. hvidkål, citrongræs & fiskeveloute

H O V E D R E T

2 5 0  D K K


