
MENU
3 - R E T T E R S  M E N U

Mosaik på Lyssej
Med urter og løgaske,

serveret med røget æble- og yuzusauce,
ristede hasselnødder, syltet kinaradise, rå

æbler, hasselnøddecurd og dildolie

Steak & waffle 
Striploin steak serveret på potato waffle,
toppet med Appetits BBQ-sauce, syltede
rødløg, grillede pimientos de padrón og

løgskum

Appelsintrifli 
Med mascarpone- og Cointreau-creme,
knuste hindbær, brandy snap-crumble,

kandiseret appelsinskal og citronverbena

Pris
495 DKK (inkl. vinmenu 795 DKK)



Månedens 3-retters plus overraskelser
fra køkkenet. 

Pris
795 DKK

Inkl. vinmenu 1.395 DKK

7 - R E T T E R S  M E N U



Kalamata Oliven
55 DKK

Røgede mandler
55 DKK

Østers
Franske østers serveret med grillet citron,

riseddike og Appetit’s Hot Sauce
35 DKK pr. styk

Confit de Canard Croquette
med estragon mayonnaise & syltede rødløg

65 DKK

Fish Taco
friteret fisk i en tortilla med teriyaki mayo

og Appetit’s Hot Sauce
95 DKK

S N A C K S



Friteret Blomkål
med teriyaki mayo og Appetit’s Hot Sauce

65 DKK

Hvide trøffel chips
55 DKK

Snackbræt
250 DKK



Ristet Kartoffelsuppe
Med syrlig æblekompot og

Vesterhavsost,
serveret med røget oreganoolie og

Vesterhavskiks
139 DKK

Mosaik på Lyssej 
Med urter og løgaske,

serveret med røget æble- og yuzusauce,
ristede hasselnødder, syltet kinaradise, rå

æbler, hasselnøddecurd og dildolie
165 DKK

Tuntartar
 Med ferskenponzu, wasabi-kaviar,

syltede skalotteløg, røget crème fraîche
og jordskokkechips

160 DKK

F O R R E T T E R



Appetits tartar
 Okseindelår vendt i løgolie & dijon med

estragonmayonnaise, syltet rødløg,
puffede kartofler og peberrod

149 DKK
Fries & aioli +55 DKK

Bedetatar
 Rødbede vendt i løgolie & dijon med
estragonmayonnaise, syltet rødløg,

puffede kartofler og peberrod
139 DKK



Portobellosteak
Med svampesauce, pommes pavé,

løgpuré, brombærgel og
æggeblommecreme

245 DKK

Dagens fangst 
Med knoldselleripuré, saltbagt

knoldselleri, tomat- og cognacsauce samt
citronconfit

315 DKK

Moules Appetit 2.0
 Danske blåmuslinger med grillede

peberfrugter og forårsløg i thai-inspireret
karrysauce, syltet chili og limezest.

Serveres med pommes og aioli
265 DKK

H O V E D R E T T E R



Steak & waffles 
Striploin steak serveret på potato waffle,
toppet med Appetits BBQ-sauce, syltede
rødløg, grillede pimientos de padrón og

løgskum
330 DKK

Spicy krondyr
 Grillet krondyrsfilét med gulerodspuré,

krondyrssky og teriyakimarinerede
gulerødder

330 DKK



Whiskey Sour Crème Brûlée
Bourbon-crème brûlée med citronis og italiensk

marengs
115 DKK

Appetits æbledrøm
hvidchokoladeskal, æblekaramelsauce,

mascarpone is & ristede hasselnødder serveres
med røget vaniljecremeux, kagecrumble &

æble/citronverbena curd samt
citronverbenapulver

135 DKK

Månedens Sorbet - Æble og kanel is
Serveret med karamelsauce og

hasselnøddecrumble
75 DKK

Dagens oste
 Ost fra Lynhjem – spørg tjeneren

139 DKK

D E S S E R T E R


