MENU

ARISTO MENU

Hors d'oeuvre
Tun Croustade
Iberico Skinke i Gougere
Svampe Tartelet

Retter
Hummerbisque — Bldmuslinger — Purlagsolie
Poussiner — Svampe duxelle — sauce chasseur

Jordbaer sorbet- Sedet créme fraiche sauce -
kiks

Oksemarbrad — Pommes Anna — Morkel sauce

+95,-
(eendring pa hovedretten)

595 DKK



HORS D "OEUVRE

Tun Croustade
55 DKK

Iberico Skinke i Gougere
65 DKK

Svampe Tartelet
50 DKK

Lakserilette
55 DKK

"Gillardeau"” @sters (pr.stk.)
50 DKK

Oliven
55 DKK



ALA CARTE

Tun - Tamari - Tang salat
165 DKK

Tatar af Oksemoarbrad - Karse - Pinjekerner
185 DKK

Hummerbisque - Blamuslinger — Purlegsolie
175 DKK

Foie Gras terrine — Chutney - Ristet bred
225 DKK

Safran Risotto — Fetaost — Graeskar
155 DKK

Malfatti - Tomato sauce - Basilikum
155 DKK

Moules frites — nduja - pommes frites
245 DKK



Havtaske — Kroketter — Sauce anchois
295 DKK

Oksemoarbrad - Pommes Anna - Morkel

sauce
325 DKK

Ribeye- bagt tomat - Pommes frites-
Bearnaise sauce

395 DKK
Aristo classic burger - Bacon - Syltede log
169 DKK
TILVALG

Pommes frites
60 DKK



DESSERT OG OST

Jordbaer sorbet- Sedet creme fraiche sauce -
Kiks
105 DKK

Tarte Tatin - Vaniljeis - Pzere
135 DKK

Havgus - Valnedder i honning -Persille pistou
115 DKK

Petit four
75 DKK



VIN MENU

1glas
“Thierry Fournier” champagne

3 glas Vin
D.Pouilly-Fuissé 2020
Santenay, Cote de Beaune 2016
Sauternes 2. Grand Cru Classé 2019
Sparkling Vand

595 DKK



