MENU

TAPAS

Tortilla espanola

Spansk kartoffelomelet
89 DKK

Patatas bravas

Friterede kartofler med bravas sauce & aioli
79 DKK

Pimientos de padron

Sauterede padrén-peber
89 DKK

Alcachofas vega
Vega-artiskokker fyldt med skaldyr &
gratineret med gedeost
99 DKK



Gambas al ajillo
Rejer med hvidlag
109 DKK

Salmon con sopa
Laks marineret i kaffe med
hvidlagssuppe
139 DKK

Crema de calabaza
Greeskarsuppe med kammuslinger &

laksrogn
149 DKK

Croquetas
Hjemmelavede kroketter

99 DKK

Albondigas de casa
Kedboller med svampesauce

99 DKK



Canelones crujientes
Spred cannelloni med oksehale

159 DKK

Chorizo
Spansk krydret polse
99 DKK

Datiles con bacon

Dadler i baconsveb
99 DKK

Jamon de bellota con pan
Bellota-skinke med bred & tomat
219 DKK

Bandeja de queso y jamon
Manchego-oste, ibericoloin &

sortfodsskinke
249 DKK



A LA CARTE

Ribeye
Ribeye med saesonens tilbehar og demi-

glace sauce
299 DKK

Filete de ternera
Kalvefilet med ssesonens tilbehegr og

demi-glace sauce
289 DKK

Chuletas de cordero al estilo del chef
Lammekroner a la chef

299 DKK

Pescado del dia segun mercado con
puré de garbanzos
Dagens fisk med kikaertepuré, chorizo og

sultanarosiner i rom
299 DKK



Langostinos rojos con escalivada
(5 stk)
Langostinorejer med escalivada og gul

pebersauce
299 DKK

Paella de marisco (minimum 2 pers.)
Paella med skaldyr
269 DKK per person

Paella negra (minimum 2 pers.)
Skaldyrspaella med saesonens skaldyr og
et strejf af blaeksprutteblaek
269 DKK per person

Paella vegetal (minimum 2 pers.)
Vegetarisk paella med saesonens friske
grgntsager
259 DKK per person



TAPASMENU
1.SERVERING

Tortilla espanola
Spansk kartoffelomelet

Datiles con bacon
Dadler i baconsveb

Patatas bravas
Friterede kartofler med bravas sauce & aiol

Croquetas
Hjemmelavede kroketter

Pimientos de padron
Sma spanske peberfrugter

Chorizo
Spansk krydret polse



Aioli
Husets hiemmelavede aioli

Romesco
Husets hjemmelavede romesco



2.SERVERING

Filete de ternera
Kalvefilet med ssesonens garniture

Eller

Pescado del dia
Dagens fisk med kikaertepuré, chorizo &
sultanarosiner med rom



S5.SERVERING

Passionfruit Semifreddo
Passionsfrugt Semifreddo

Pris: 399 DKK pr. person

Restaurant@) Night



