MENU

STARTERS

KING PRAWN PAKORA
4 stk. kongerejer stegt i velkrydret de;
89 DKK

MALAI CHICKEN TIKKA
Kyllingebryst stykker marineret med
yoghurt, koriander, bagt i vores tandoor

ovn
89 DKK

TANDOORI PLATTER
Blandet grilltallerken af kongerejer,
chicken tikka og tandoori chicken

(indeholder ben)
149 DKK



VEGETARISKE
STARTERS

PAPADAM
2 tynde sprode snack af linsemel og

krydderier
35 DKK

SAMOSA
2 samosa med kartofler, serter, stegt i

velkrydret de;
69 DKK

PAKORA
Grontsager stegt i velkrydret dej
79 DKK

SAMOSA CHAAT
En sprod samosa serveret med kikaerter,
yoghurt og toppes med forskellige

krydderier og saucer
89 DKK



CHILLI PANEER
Terninger af indisk hytteost, krydret med
hvidlag, ingefaer, chili og soja blandet

med peberfrugter og chili
89 DKK

OBS!

Husk at bestille ris og naan bred til din
hovedret

Venligst vaelg om hovedretten skal
vaere mild, medium eller staerk krydret



KLASSIKERE

BUTTER CHICKEN
Marineret kyllingefilet tilberedt i smer,

tomatsauce og toppes med neddemix
159 DKK

GOAN CHICKEN
Kyllingefilet tilberedt i kokosmaelk og mild

karrysauce
159 DKK

MANGO CHICKEN
Kyllingefilet tilberedt i karry med mango
159 DKK



KYLLING / LAM

Tikka Masala
Marineret kyllinge/lammefilet (+10 kr.)
tilberedt med tomat, peberfrugt, leg og

friske krydderier
159 DKK

Shahi Korma
Kyllinge/lammefilet (+10 kr.) tilberedt i
safran, leg, krydderier, koriander og

toppes med ngddemix
159 DKK

Saag
Kyllinge/lammefilet (+10 kr.) med spinat
og friske krydderier
159 DKK



Hot & Spicy
Kyllinge/lammefilet (+10 kr.) tilberedt i

steerk karrysauce.
159 DKK

India Royale Chef Special
Kyllinge/lammefilet (+10 kr.) lavet efter
kokkens egen opskrift.

169 DKK



VEGETARISK

Palak Paneer
Hjemmelavet hytteost tilberedt med
spinat og krydderier
149 DKK

Aloo Gobi Matar
Kartofler, blomkal og serteri en
traditionel karry krydret med friske

indiske krydderier. Kan laves vegansk.
149 DKK

Paneer Butter Masala
Hytteost tilberedt i smar, tomatsauce og

toppes med ngddemix.
149 DKK



Tadka Dal
Gule linser tilberedt med spidskommen

og hvidlgg. Kan laves vegansk.
149 DKK

Aubergine Bharta
Aubergine tilberedt i tomat, lag og friske
krydderier. Kan laves vegansk.
149 DKK



RIS & NAAN BRO@D
Biryani
Stegte basmati ris blandet med indiske
krydderier. Veelg mellem kylling og

vegetar
129 DKK

Kashmiri Pulao
Stegte ris med gronne aerter og lyse
rosiner, tilsat krydderier

39 DKK

Tandoori Roti
Frisk indisk bred lavet pa fuldkorn
35 DKK

Pulao Ris

Basmati ris
29 DKK

Plain Naan
Frisk indisk bred, bagt i tandoor
35 DKK



Butter Naan
Frisk indisk bred med smer p4, bagt i

tandoor
35 DKK

Garlic Naan
Frisk indisk bred med hvidlgg bagt i
tandoor
35 DKK

Peshwari Naan
Frisk indisk bred fyldt med kokos, rosiner,
mandler, ost og cashewngdder, bagt i

tandoor
45 DKK

Cheese Naan
Frisk indisk bred fyldt med paneer ost,
bagt i tandoor.
45 DKK



Naan Basket
Garlic naan + 1 peshwari naan + 1 tandoori

roti.
95 DKK

TILBEHO®R

Raita
Yoghurt med agurk, tomater og garneret
med friske korianderblade

39 DKK

India Royale Salad
Friske grontsager, agurk, cherrytomater,
rodleg, peberfrugt, gulergdder toppes
med dressing
59 DKK

Fried Veggies

Stegte grentsager
59 DKK



BORNEMENU
Op til 10 ar

Kyllingenuggets med pommes frites

serveret med en let salat
69 DKK

Mild Butter Chicken med Ris
Meget mild butter chicken med ris
69 DKK



MANEDENS MENU

3-Retters Menu
Hver mdned har vi en ny menu, som
kokken har sammensat.
Sporg venligst din tjener om, hvad denne
manedsmenu indeholder
(min. 2 personer)

299 DKK pr. person



DESSERT & KAFFE

Mango Is - 59 DKK
Pistacie Is - 59 DKK
Vanilje Is - 59 DKK

Dagens Kage
Venligst sparg jeres tjener om dagens
udvalg.
69 DKK

Gulab Jamun
Indiske sebleskiver i sirup, serveres med
vaniljeis
59 DKK

Espresso / Double - 25 /29 DKK
Americano - 35 DKK
Cappuccino - 39 DKK
Café Latte - 39 DKK

Hjemmelavet Indisk Chai - 39 DKK
Ice Coffee - 49 DKK
Irish Coffee - 69 DKK



KOLDE DRIKKE

MANGO LASSI
Indisk traditionel yoghurtdrik med mango
smag.
49 DKK

Sodavand
Pepsi
Pepsi Max
Mirinda Orange
Mirinda Lemon
Faxe Kondi

Danskvand
45 DKK

Mineralvand - 25 DKK
Hjemmelavet Indisk Lemonade - 45 DKK
Adelhardt Hyldeblomstsaft- 45 DKK
Adelhardt Appelsinjuice - 35 DKK
Adelhardt Ablejuice - 35 DKK

Restaurant@) Night



