KULHUSET

VELKOMMEN

Kulhuset abnede derene op for ferste gang juli 2020 og
bragte hermed en unik madoplevelse til alle madelskere
1 Danmark.

Konceptet hos Kulhuset inddrager gasterne til en
oplevelse ud over det saedvanlige, hvor vores gaester selv

kan grille sine retter pa vores specialdesignede borde.

Vi har erfaren personale og vores ravarer er handplukket
og dermed den bedste kvalitet og smag. Det vigtigste
for os er at tilbyde vores gaester den aller bedste og
lekreste madoplevelse - hver evig eneste gang du

besager os | Kage.

Vi har er kvalitetssortiment af vin, spiritus og champagne
samt den perfekte afslutning pa en unik madoplevelse
og en god dessert, hvor vi tilbyder bade klassiske og
nyskabende desserter inspireret fra flere forskellige
lande i verden

Mandag - Torsdag 16 - 22
Fredag - Lerdag 16 - 24
Sendag 16 - 22

Kekkenet lukker 1 time inden lukketid.
Fredag og lerdag kl. 22




GRILL SELV MENU

Med ad libitum buffet AD LIBITUM
Der kan bestilles 3 slags kedstykker pr. ordre buffet indholde:
[ Der kan altid bestilles flere kedstykker efterfelgende ]
4 saucer
Sendag - Torsdag 299, - 13 kedretter
Fredag - Lerdag 339,- 32 koldretter
[ Bern under 3 ar gratis, bern under 12 ar halv pris ] 10 varme retter
4 desserter

Lam Use Kaanguru
Lammekoteletter Oksefilet Kaengurufilet
Lamme chunks Tyndstegsbef
Mini hakkebeffer

Oksemerbrad [ + 39,-]

R

v

Kyllingevinger Lakse filet Kalve steak
Marineret kyllingefilet Kamperejer Kalve spyd

Kylling polser



J-RETTERS MENU

[ Valg selv forret, hovedret og dessert ]

» Hvidlegsbred med pesto og svampesauce
» Carpaccio med ristede pinjekerner, parmesan, rucola og basilikum
« Keempe rejer i hvidlegssauce med mix salat

* Ribeye ca. 300g med nﬁnba.lgte babykartofler og garniture
» Grillet laksefilet ca. 200g med ovnbagte babykartofler og garniture
« Oksemprbrad ca. 200g med ovnbagte babykartofler og garniture

Valgfri sauce
« Bearnaisesauce

« Pebersauce
» Dildsauce

« Gorganzolasauce
« Svampe,- troffelsauce

« Dagens kage . Sﬁﬁrg personalet
« Irish coffee
* Créme brllée

Pr. person

A LA CARTE

Plankebef 239,-
Ca. 200g oksefilet, kartoffelmos, bacon, asparges og garniture

Oksesteak 229,- SAUCE:
Ca. 200g oksefilet med babykartofler og garniture

Ribeye

2gg. Valg mellem:
Ca. 300g ribeye med babykartofler og garniture Peber

Oksemerbrad 289,- Troffel
Ca. 200g oksemgrbrad med babykartofler og garniture

Kyllingebryst 1995 < TRMRES
Ca. 200g kyllingebryst med babykartofler og garniture Gorgonzola

Laksefilet 209,-
Ca. 200g laksefilet med babykartofler, garniture og dildsauce

Ad libitum buffet + 69,-




BURGER BESSERT

Alle burger serveres med mark soft =
burgerbolle, crispy salat, steak fries og ;a;d; Egli i 89,
Valgfri dip
Chilimayo, hvidlegsdip, korean BBQ Créme brillée 89 -
eller traffelmayo '
Cheeseburger 179,- E:Jg';::;g:—"is 89,-

Ca. 2509 bef, burger Relish, syltede

hokolad
agurker, cheddarost og mayonnaise og chokoladesauce

Traffel 189,-
Ca. 250g bef - treffelmayo, syltede
agurker, blade lag og champignon

Chicken 179.-

Ca. 200g kyllingebryst - pickles, curry
mango sauce og avocado

New Yorker Steak 219,- : :
Ca. 200g oksefilet - bullseye bbq focehonil o

(New York Steakhouse), halloumi ost, Espresso 30,-
blede l@g og champignon

Americano 40,-

Cappuccino 45,-

Cafe latte 49 -
Islatte 55,-

Chai latte 49 -
Varm choko 40,-

Te 40,-

Vaelg mellem: Earl grey, english
breakfast, pebermynte eller
gren te

Irish coffe




