3 Retters menu

BISQUE DE LANGOUSTINE

Jomfruhummerbisque med grillet brod, tomat og chili-smer
Jomfruhummer +30

CAILLE FARCIE
Farseret vagtel med sautéret spinat, svampe, morkel-
blanquette & kartofler
Skift til ribeye + 115

CREME BRULEE

375

4 Retters menu

PREMIERS DELICES
Sma Laekkerier fra Kokkenet

BISQUE DE LANGOUSTINE

Jomfruhummerbisque med grillet brod, tomat og chili-smer
Jomfruhummer +30

CAILLE FARCIE
Farseret vagtel med sautéret spinat, svampe, morkel-
blanquette & kartofler
Skift til ribeye + 115

CREME BRULEE

405




A La Carte

Snacks
OS A MOELLE | 85 FROMAGE A LA TRUFFE | 65
Bagt oksemarv med sauce verte & grillet brod Troftel ost serveres med sprodt brod
CROQUETTES | 85 POMMES FRITES | 40
3 stk. croquettes
OLIVEN | 30
CHIPS & DIP | 35
Forretter
CHAMPIGNON A'LA CREME | 115 FOIE GRAS TERRINE | 180
Ristet brod med smerstegte svampe & mild flodecreme Foie gras - grillet bred & dagens garniture
TARTARE | 115 POISSON CRU MARINE | 110
Oksetatar rort med cognac, tabasco & citrus, syltede boge- Ceviche af torsk med estragoncreme, pangrattato & gren
hatte, skalottelog & Karl Johan mayonnaise aeblegratiné
CHEVRE CHAUD | 95 BISQUE DE LANGOUSTINE | 125
Salat med vinaigrette, syltet agurk, valnedder & gratineret Jomfruhummerbisque med grillet brod, tomat og chili-smer
gedeost Jomfruhummer +30
Hovedretter
MOULES FRITES | 185 TARTARE | 195
Hvidvinsdampede blamuslinger - serveret med pommes Oksetatar rort med cognac, tabasco & citrus, syltede boge-
frites & aioli hatte, skalottelog & Karl Johan mayonnaise - serveres med

pommes frites & salat

POISSON DU JOUR | 235 A

Dagens fisk serveres med brunet smer, stegt padronpeber & ENTRECOTE | 345

mandler Kornfodret okse rib-eye serveret med pommes frites, salat &
sauce bearnaise

CAILLE FARCIE | 265
Farseret vagtel med sautéret spinat, svampe, morkel-blan-
quette & kartofler

Desserter
TARTE TARTIN | 95 SELECTION DE FROMAGES | 135
Klassisk fransk ableteerte folges med vanilje is Ostebreet med 4 stk. oste med tilhgrende garniture

Eller 45 kr. pr. ost
CREME BRULEE | 85

Brod | 30 Vand m/u brus | 30 Brod & Vand | 50
pr. person




