
MENU
MENU 1 “Phi Mo Choice”

APERITIF
Mai Thai By Phi Mo

APPETIZERS
Chicken Satay og Forårsruller af kylling og

krabbekød

HOVEDRETTER
Kylling Cashewnødder

Sprødstegt And i Rød Karry 🌶🌶
Tigerrejer i Panag Karry 🌶

Kaffe / the
Pr. Pers.

325 DKK (Min 2 pers)

A F T E N M E N U E R



MENU 2 “Spicy Love”

APERITIF
Mai Thai By Phi Mo

APPETIZERS
Tom Kha Gai Kung Kokossuppe med

Tigerrejer og Kylling 

HOVEDRETTER
Chili Laks 

Kylling i Ingefær 
Oksekød i Sursød 

Kaffe / the

Pr. Pers. 325 DKK (Min 2 pers)

T I L B E H Ø R
Hjemmelavet Peanut Sauce | 20 DKK

Nambla (Citrongræs-Chilidip)  | 20 DKK
Dampede Ris | 30 DKK

Stegte Ris | 30 DKK
Stegte Nudler | 30 DKK



 Prawn Crackers
 Dybstegte rejschips i forskellige former

lavet på tigerrejer. Traditionel snack i
Asien

20 DKK

”Chicken Satay”: Kylling Stickers 
Kokosmarineret kylling på spyd med

hjemmelavet peanutsauce.
Serveres med sød chilisauce og friskskåret

salat 

69 DKK

F O R R E T T E R



”Stegte Forårsruller”: Kylling el.
veganske 

Hjemmelavede forårsruller fyldt med
glasnudler, kylling og krabbekød.
Serveres med sød chilisauce og

friskskåret salat
69 DKK

”Stegte Tigerrejer”
Stegte tigerrejer med hjemmelavet

chilisauce.
Serveres med sød chilisauce og

friskskåret salat
79 DKK

”Stegte Frølår”
Stegte frølår med hjemmelavet
chilisauce og friskskåret salat.

Serveres med sød chilisauce og
friskskåret salat

79 DKK



”Tom Yam Kung” Suppe Rejer 🌶🌶

Krydret suppe med galanga, citrongræs,
kaffir limeblade, cherrytomater, chili,
svampe og forårsløg. Toppes med
friskpresset limejuice og koriander

89 DKK/148 DKK

”Tom Kha Gai” Kokos Suppe Kylling 🌶
Cremet kokossuppe med galanga,

citrongræs, kaffir limeblade,
cherrytomater, chili, svampe og forårsløg.

Toppes med friskpresset limejuice og
koriander

89 DKK/148 DKK

T H A I L A N D S K E  S U P P E R



Vi hilser vegetarer, veganerer og
flexitarer velkommen

Vores køkken er stærkt på dette område,
da vi laver maden fra bunden

Spørg venligst personalet for mere info

109 DKK / 178 DKK

V E G E T A R  &  V E G A N E R



”Phat Thai” Lynstegte Risnudler 
Med Kylling el. Rejer

Lynstegte risnudler tilberedt med æg,
forårsløg, rødløg og hvidkål.

Toppes med knuste jordnødder,
koriander og limebåd

109 DKK / 178 DKK

”Kylling I Madras Karry” 🌶🌶
Kylling i Madras Karry. Tilberedt i

cherrytomater, ananas, kokosmælk og
løg. Serveres med dampede Jasmin ris

109 DKK / 178 DKK

K Y L L I N G  &  A N D



”Massaman Karry” Kylling el. Oksekød
Med Kartofler 🌶🌶

Kylling tilberedt i Massaman Karry med
kartofler, løg og jordnødder.

Serveres med dampede Jasmin ris

109 DKK / 178 DKK

”Kaeng Khiao Wan Gai” Kylling i Grøn
Karry og Aubergine 🌶🌶

Kylling i Grøn Karry tilberedt med
aubergine, svampe, kaffir limeblade og

sød basilikum.
Serveres med dampede Jasmin ris

109 DKK / 178 DKK

”Gai Pad Med Ma Muang” Kylling
Cashewnødder

Traditionel thailandsk ret med kylling i
cashewnødder

Serveres med dampede Jasmin ris.
109 DKK / 188 DKK



”Chang Mai” And el. Kylling i Rød Karry”
🌶🌶

Sprødstegt andebryst og ananas
tilberedt i rød karry, kokosmælk, kaffir

limeblade og sød basilikum.
Serveres med dampede Jasmin ris.

119 DKK / 188 DKK

”Pad Krapow” Hakket Kylling el.
Oksekød med spejlæg 🌶🌶

Tilberedt med frisk chili, hvidløg,
grøntsager og sød basilikumblade.

Serveres med spejlæg og dampede
Jasmin ris

119 DKK / 188 DKK



”Khao Phad” Stegte Ris Oksekød,
Kylling el. Tigerrejer

Stegte ris tilberedt i æg, gulerødder, løg,
broccoli og blomkål.

Toppes med knuste cashewnødder,
limebåd og koriander

109 DKK / 178 DKK

”Nua Pad Nam Man Hoy” Oksekød i
Østerssauce og Grøntsager

Oksekød tilberedt med stegte
grøntsager og østersauce.

Serveres med dampede Jasmin ris

109 DKK / 178 DKK

O K S E K Ø D



”Pad Kee Mao`` Lynstegte Brede Nudler
Oksekød el. Kylling 🌶

Lynstegte brede risnudler tilberedt i
soyasauce, forårsløg, grøntsager, chili og
sød basilikum. Serveres med limebåd og

koriander
109 DKK / 178 DKK

”Spicy Yum Nua” Thai Okse Salat 🌶
Hjemmelavet traditionel thaisalat med

grillet oksekød, rødløg, mynte og
koriander. Serveres kold med dampede

Jasmin ris og limebåd
119 DKK / 198 DKK

”Panang Curry” med Oksekød, Kylling
el. Tigerrejer 🌶🌶

Panang Karry tilberedt i kokosmælk, Kaffir
limeblade, bambus og peberfrugter.
Toppes med knuste jordnødder og
serveres med dampede Jasmin ris

119 DKK / 188 DKK



”Chili Blæksprutte” 🌶🌶
Stegt blæksprutte i rød karry tilberedt i

kokosmælk, løg, sød basilikum og
friskskåret chili. Serveres med dampede

Jasmin ris.

119 DKK / 198 DKK

”Chili Laks” Sød & Stærk Chili
Laks tilberedt i friskskåret chili,

akaciehonning, løg, peberfrugter og
stærk chili sauce. Serveres med

dampede Jasmin ris og toppes med
koriander.

119 DKK / 198 DKK

F I S K  &  S K A L D Y R



”Tigerrejer Sursød” el. Kylling 🌶🌶
Tigerrejer tilberedt i sursød sauce med

cherrytomater, løg og ananas.
Serveres med dampede Jasmin ris.

119 DKK / 198 DKK

”Chili Frølår” 🌶🌶
Dybstegte frølår tilberedt i stærk

chilisauce, løg og peberfrugt.
Serveres med dampede Jasmin ris.

119 DKK / 198 DKK



”Kiddy Peanut Kylling”
Stegte Jasmin ris med kylling vendt i

hjemmelavet peanutsauce og
grøntsager.

69 DKK / 79 DKK

”Kiddy Æg Kylling”
Lynstegte nudler med kylling, æg og

blandede grøntsager.

69 DKK / 79 DKK

”Kiddy Nuggets”
 blandede grøntsager.

Sprøde kyllingenuggets, serveres med
friskskåret salat, ris og sursød sauce.

69 DKK / 79 DKK

B Ø R N E M E N U E R



Økologisk Mango is med eksotiske
frugter
79 DKK

Økologisk Mynte is med chokoladedrys
og eksotiske frugter

79 DKK

Økologisk Jordbær-Passion is med
eksotiske frugter

79 DKK

Økologisk Solbær is med eksotiske
frugter
79 DKK

Frugttallerken med eksotiske frugter
79 DKK

D E S S E R T


