MENU

SUPPER
Tom yam goong
Klassisk thai suppe med tigerrejer,

svampe, citrongraes og krydderurter
129 DKK



FORRETTER

Sprode vietnamesiske forarsruller
med gris og rejer
89 DKK

Friteret kammusling
med aioli, stenbiderrogn med wasabi og

syltede radise
139 DKK

Friskeruller
med spreod soft shell krabbe, mango,
salat og krydderurter svgbt i rispapir,

serveret med lime-fiskesaucedip
129 DKK

Mangosalat
med grillet marineret tigerrejer, lime og
chili dressing, jordngdder, krydderurter
og rejechip
119 DKK



Indbagt tigerrejer
med panko, serveret med s@d chilidip og

syltede gronsager
89 DKK

Saftig kylling satay
med hjemmergrt jordngddesauce og

syltede grensager
89 DKK

Rejechips
med sad chilisauce
39 DKK

Hjemmeristede jordnedder

med salt og chili
35 DKK



HOVEDRETTER

Sprode vietnamesiske forarsruller og
grillet marineret tigerrejer
serveret med risnudler, salat,
krydderurter, jordngdder og lime-

fiskesauce
179 DKK

Ovnbragt marineret dagens fisk
med citrongraes, serveret med risnudler,
sprad salat, syltede kal og lime-

fiskesauce
219 DKK

Sauteret marineret Hereford
oksefiletstykker
med l@g og citrongraes, serveret med
risnudler, salat, krydderurter, jordngdder

og lime-fiskesauce
199 DKK



Red karry
med kokos, kylling, frisk mango, grillet
aubergine og frisk chili, serveret med
jasminris
179 DKK

Indbagt kylling glaseret
med blommesauce, peberfrugt,
gulergdder, lag og toppet med
cashewngdder, serveret med jasminris
185 DKK

Gront karry
med kokos, kylling, bambusskud, banner
og frisk chili, serveret med jasminris

179 DKK

Andesteg
pa en bund af lsekker hjemmereart rad
karry, kokos, frisk mango, grillet
aubergine og frisk peber, serveret med
jasminris
199 DKK



Andesteg
med en udsagt black pebersauce,
kokkens udvalgte svampe, grensager og
frisk peber, serveret med jasminris

199 DKK

Sauteret blaeksprutte
med gstersauce eller chilisauce, kokkens
udvalgte grontsager, serveret med
Jasminris

179 DKK

Sauteret oksefilet
med hvidlag, ingefaer og
soyabgnnesauce, kokkens udvalgte
grgntsager, serveret med jasminris

199 DKK



Hjemmeroart panaeng karry
med Hereford oksefilet eller andesteg,
kaffir imeblade, jordngdder og frisk chili,
serveret med jasminris

199 DKK

Grillet citrongraes marineret tigerrejer
med chili tamarindsauce, kaffir limeblade,
asparges, serveret med jasminris

179 DKK

Ovnbragt dagens fisk
i laekker chili tamarindsauce, asparges,
aubergine og kaffir limeblade, serveret
med jasminris

219 DKK



VEGETAR FORRETTER

Vegetariske forarsruller
79 DKK

Friskeruller
med asparges, mango, syltede
grgnsager, salat og krydderurter svabt i
rispapir, serveret med lime-chilisaucedip

119 DKK

Mangosalat
med krydderurter, jordngdder, serveret
med panko asparges

99 DKK



VEGETAR
HOVEDRETTER

Red karry
med kokos, tofu, mango og kokkens
udvalgte grontsager, serveret med
jasminris

159 DKK

Gront karry
med kokos, tofu, bambusskud, benner
og frisk chili, serveret med jasminris

159 DKK

Wokstegt tofu
med grontsager og soya sesamolie eller
chilisauce, serveret med jasminris

159 DKK



BORNEMENU

Forarsruller
med salat og agurk

59 DKK

Stegte ris i sojasauce
med aeg og grontsager, valgfri kylling eller
tigerrejer

99 DKK

Kylling eller tigerrejer stegt
med gstersauce og grgntsager pa
toppen af risnudler

99 DKK



DESSERT

Créme brilee
40 DKK

Hvid chokoladeis
med crumble og frisk baer
59 DKK

Creme brilée med frisk frugter
75 DKK

Hjemmeroart kokosis

med frisk frugter
79 DKK

Créeme briilée

med hjemmergrt kokosis og frisk frugter
95 DKK



TASTING-MENU

Vi har lanceret en fremragende 5 eller 8
retters tasting-menu

Menuen sammensaet af vores kok bestar
af sma retter udplukket fra menukortet
plus et par esser fra sermet

retterne kommer ind pa fade, som alle
deler ved bordet

Det eneste, du skal ggre som gaest, er at
laene dig tilbage og lade os forkaele dig.
Nemt og laekkert!

Retter og tilbehor sendres labende, sa
du altid har mulighed for at fa nye
spandende smagsoplevelser



5 retter pris pr. person 349 DKK

Min. 2 personer

Er | et st@rre selskab min. 4 personer eller
flere kan | veelge

8 retter pris pr. person 449 DKK

Min. 4 personer

(Til 2 eller 3 personer - tilleeg 30 DKK
pr. person)

Alle ved bordet skal bestille den samme
menu



VIN MENU

Vin menu

med 3 glas vin
269 DKK

Vin menu 4 glas vin

redvin skaenker 2 gange
309 DKK

Vin menu 5 glas vin

redvin skeenker 2 gange
389 DKK

Bobler, snacks og kaffe
med sgd
119 DKK

Restaurant@) Night



