MENU

TASTE OF UMA
3 COURSE

349 DKK

Hors d'oeuvre og laks tataki
Tamagoyaki
Ponzu Miso-braiseret oksekad short rib
Syltede grontsager
Gulerodspurée

Yuzu- og moden citronsorbet, matcha
panna cotta



UMA INSPIRATION
6 COURSE

439 DKK
WINE PAIRING 280 DKK

Nyd en japansk-inspireret middag med
et klassisk nordisk twist.

En middag pa Uma appellerer til alle
sanser og er en kaerlighedserkleering til
god smag, ren aestetik og den rette
vinmenu.



FULL EXPERIENCE
8 COURSE
499 DKK

WINE PAIRING 360 DKK

Med denne oplevelse vil du kunne
fordybe dig fuldstaendigt i Chef Davids
visioner og kgkkenholdets kreativitet.

Du overlader valgene til dem og begiver
dig ud pé en kulinarisk rejse.

Restaurant@)Night



