MENU

FROKOST

Lette retter & smorrebrod
Veelg 2 retter i 2 serveringer
Til en geest 219 DKK
Tret 129 DKK
2 retter - 219 DKK

Gammeldags modnet sild
Karrycreme, seg, aeble, kapers og redlag

Lun stegt sild
Kartoffelkompot med syltede sennepskorn,
radiser og redlag
& skovsyre

Handpillede rejer og seg
Yuzumayo, grredrogn, asparges, dild og citron



Misomarineret laks
Soyatapioca, purlegsemulsion, mandler og

purleg

Pandestegt redspaettefilet
Husets remoulade, dild-syltede agurker og
citron

Gratineret jordskokke mille-feuille
Romescosauce og bitter sgd salat med
vinaigrette

Svampetoast
Ristede shiitakisvampe, trgffelcreme,
kandiserede kastanjer og Gruyere

Foie gras terrin
Hypepuré, rodfrugt chips, rosmaringlace
og hibiscussyltet paere



Oksemeorbrad
Karameliserede lag, syltede rgdbeder,
bearnaisecreme og friteret pastinak

Sprod confiteret svinebryst
Lun r@dkal, syltede agurker og
Madeirasauce

Kronhjort carpaccio
Estragoncreme, syltede tyttebeer, Krystal
ost og hasselngdder

Wagyu pariserbof
Tilberedes medium rare seggeblomme,
pickles med wasabi, redleg og
balsamicobagte redbeder
Iret - 154DKK
2 retter - 244 DKK



FROKOSTRETTER
(kan laves glutenfrit)

Hvidvinsdampede muslinger

| “sauce Poulette” med grensagsbrunoise,
chili og friske krydderurter - 199 DKK

Caesarsalat
Spredstegt udbenet kylling overlar,
hvidl@gscroutoner af husets focaccia,
romainesalat, caesardressing, bacon og
parmasan (kan laves vegetarisk) - 189 DKK

Grilltallerken
Okse Teres Mayor, udbenet kyllinge overlar,
gourmetpglser af Wagyu, kronhjort, ristede
kartofler og romesco - 199 DKK



Wagyu-Burger
Hjemmebagt focaccia, hakkebgaf af dansk
Wagyu okse, karamelliserede lgg, aioli,
svampe, emmentaler-ost, bacon & ristede
kartofler

179 DKK

Veggie Burger
Hjemmebagt focaccia, baf af sgde kartofler,
karamelliserede lag, aioli, svampe,

Emmentaler & ristede kartofler
169 DKK

BBQ Ribs af Frilandsgris
BBQ-sauce, ristede kartofler & nordisk

coleslaw
199 DKK

Boarnemenu
Veelg mellem BBQ ribs eller bgrneburger m.

ovnstegte kartofler & dip
129 DKK



DESSERT & OST
(kan laves glutenfrit)

2 danske oste - Rad lober & Solvraev
Hybenpure, marinerede beer, oliven og
hjemmebagt kiks
79 DKK

Passionsfrugt cheesecake
P& spred bund med skovbaeergelatine og

krystaliseret hvid chokolade.
79 DKK

Pistachie creme brilée
Grapefrugtsorbet og hindbeer
79 DKK

Baileysparfait
Pa chokoladeganache med skovbaerskum og
blabaer
79 DKK

Restaurant@) Night



